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Radisson Blu Seaside Hotel, Ruoholahdenranta 3, 00180 Helsinki, ravintolaviola.fi
Varaukset ja lisätiedot: ravintolamyynti 020 1234 800 (ma – pe klo 8.00–18.00)

Puhelun hinta lankapuhelimesta 0,0821 €/puh. + 0,02 €/min, matkapuhelimesta 0,0821 €/puh. + 0,149 €/min

ViolanPizzakoulu

Paljastamme sinulle 
pizzanvalmistuksen salat

Viinikoul
ussa tutu

stut 

italialais
iin viinei

hin

Tule nauttimaan  
rennosta kokkailusta

Tuoksua, makua 
ja yhdessätekemisen iloa
Violan pizzakoulussa kokataan rennosti yhdessä ihania pizzoja laadukkaista 
raaka-aineista. Kokkailun ohessa nautitaan herkullinen kolmen ruokalajin menu 
sekä inspiroidutaan italialaisuudesta, hyvästä seurasta ja oppimisen ilosta. 
Pizzakoulumenun pääruokana on luonnollisesti pizzamestarimme opastuksella 
valmistettu itsetehty pizza.

Pizzakoulussa opitaan raaka-aineiden esikäsittelyä, oikeaoppista pizzan 
valmistusta alusta loppuun sekä maustamisen jaloa taitoa. Ateriaa täydentävät 
viinit valitaan yhdessä italialaisesta viinikellaristamme. Kotiin viemisiksi saat 
Marimekon yllätyslahjan.

Illan ohjelma:

•	 Nautimme antipasteja

•	 Saamme tietoa pizzan historiasta ja opimme  
	 pizzanvalmistuksen salat pizzamestarimme opastamana

•	 Päätämme illan herkullisella jälkiruoalla

Hinta 68,50 e/hlö
Sis. kolmen ruokalajin menun, pizzareseptin ja pizzamestarin opastuksen.  
Juomat laskutetaan kulutuksen mukaan. Pizzakoulun kesto ruokailuineen on 
noin 2,5 tuntia. Maksimiosallistujamäärä on 15 henkilöä ja minimi 6 henkilöä. 
Pizzakoulut järjestetään tilauksesta ma–la klo 15–19.

Benvenuto – 
kerää oma ryhmä ja pizzakoulu voi alkaa!

Ps. Pizzakouluun on mahdollista liittää myös viinikoulu, jossa 
tutustutaan italialaisiin viineihin niitä maistellen ja tietoja syventäen. 
Viinikoulun hinta on 25 e/ seurue, viinit laskutetaan kulutuksen 
mukaan.


